
  MENU A 39 EUROS     :     

ENTRÉES     :  

 Compression de boudin noir aux pommes et coulis de cassis  .
Ou

 Saint Jacques poêlées , velouté de châtaigne et émulsion arabica . 
.

Ou 
  Foie gras poêlé , ravioles de joue de bœuf et son jus  : 

( supplément 6 euros ).
 

PLATS     :  

 Suprême de volaille farci à la saucisse de Morteau , écrasé de 
pomme de terre et sauce au vin Jaune  .

Ou  
   Pavé de saumon , chou fleur rôti et beurre agrumes 

FROMAGE:(supplément de 4 euros)

DESSERTS:
 Fondant au chocolat et glace vanille .

ou
 Ananas rôti et son sorbet , aux saveurs exotiques .

ou
 Profiteroles glace banane et caramel au beurre salé.

Prix net . 



 CARTE     :  

ENTRÉES:

 Compression de boudin noir aux pommes et coulis de cassis :14,00 
euros 

  Foie gras poêlé , ravioles de joue de bœuf et son jus  21,00 euros 
 Saint Jacques poêlées , velouté de châtaigne et émulsion arabica   

19,00 euros 

PLATS     :  

 Suprême de volaille farci à la saucisse de Morteau , écrasé de 
pomme de terre et sauce au vin Jaune :27 euros

  Pavé de saumon , chou fleur rôti et beurre agrumes :27,00 euros 

DESSERTS:

 Fondant au chocolat et glace vanille . :10,00 euros
 Profiteroles glace banane et caramel au beurre salé:10,00 euros 
 Ananas rôti et son sorbet , aux saveurs exotiques .10,00 euros 
 Glace 2 boules:4,00 euros , 3 boules:6 euros .
 Café ou thé gourmand : 10,00 euros 
 Fromage:7,00 euros 
 Colonel : 8,00 euros 

Pour les parfums de glaces nous demander 
Prix net. 
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